
＜ご旅行行程表＞ 

■プラン名 
岡山県出身 ミシュラン★シェフ 

安田翔平氏（Restaurant Kabi）スペシャルディナー 

■日時 

日程 １０月５日（日） 
参加 

人数 
  名 

受付 

開始 

17 時 40 分～ 
＜THE MAGRITTE＞ 

ご利用 

時間 

18:00～20:30 
※開始時刻までに着席ください 

■プラン内容 

発酵させた食材や調味料を使ったメニューを提供する東京・目黒通りのミシュラ

ン１つ星レストラン「Restrant Kabi」のオーナー安田翔平 氏による、岡山凱

旋企画です。 

岡山県真庭市を拠点に「発酵」「食」を究めるメーカー、料理人で結成された

「まにわ発酵‘ｓ」の発酵食品を使ったメニューをはじめ、フルコース（デザートを

含め、全６皿）でお楽しみいただきます。 

■ご案内 

・お飲み物は、ペアリングでご提供します。 

・お飲み物の追加オーダーは受け付けておりません。 

・お飲み物の持ち込みはご遠慮ください。 

・他のお客様と相席になる場合がございます。  

・特別企画のため、アレルギー対応はいたしかねます。 

・ノンアルコールをご希望される方は予約時に備考欄へご記入ください。 

・飲酒時のお車の運転はおやめください。 

■お問合せ先 

〇ご予約内容に関するお問い合わせ先 

観光販売システムズ TEL：050-3775-4727 

＜営業時間 10:00～18:00／年中無休＞ 

〇プラン当日（17:00 以降）の連絡先（当日のキャンセル・人数変更など） 

THE MAGRITTE（ザ マグリット） TEL：086-225-4801 

■会場 

（集合場所） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜＜JR 岡山駅から路面電車をご利用の場合＞＞ 

【岡山駅前】→<岡山電気軌道 東山行に乗車>→【城下駅】→<徒歩約 5 分> 
 

THE MAGRITTE（ザ マグリット）＜WEB＞ 18 時 00 分スタート 

岡山県岡山市北区丸の内 1-5-8＜地図＞  TEL: 086-225-4801 

（個人旅行お客様ご旅行行程表 2025 年 10 月 5 日） 

 

https://the-magritte.jp/
https://maps.app.goo.gl/35CtyHM9cH2tZ9nC8

